KẾT QUẢ KIỂM TRA DUY TRÌ ĐIỀU KIỆN ĐẢM BẢO AN TOÀN THỰC PHẨM

	Ngày ……tháng……..năm …….
Kết quả kiểm tra duy trì cơ sở đạt hạng:……..
CHI CỤC TRƯỞNG

(Ký tên và đóng dấu)
	Ngày ……tháng……..năm …….

Kết quả kiểm tra duy trì cơ sở đạt hạng:……..

CHI CỤC TRƯỞNG

(Ký tên và đóng dấu)
	Ngày ……tháng……..năm …….

Kết quả kiểm tra duy trì cơ sở đạt hạng:……..

CHI CỤC TRƯỞNG

(Ký tên và đóng dấu)

	Ngày ……tháng……..năm …….

Kết quả kiểm tra duy trì cơ sở đạt hạng:……..

CHI CỤC TRƯỞNG

(Ký tên và đóng dấu)
	Ngày ……tháng……..năm …….

Kết quả kiểm tra duy trì cơ sở đạt hạng:……..

CHI CỤC TRƯỞNG

(Ký tên và đóng dấu)
	Ngày ……tháng……..năm …….

Kết quả kiểm tra duy trì cơ sở đạt hạng:……..

CHI CỤC TRƯỞNG

(Ký tên và đóng dấu)

	Ngày ……tháng……..năm …….

Kết quả kiểm tra duy trì cơ sở đạt hạng:……..

CHI CỤC TRƯỞNG

(Ký tên và đóng dấu)
	Ngày ……tháng……..năm …….

Kết quả kiểm tra duy trì cơ sở đạt hạng:……..

CHI CỤC TRƯỞNG

(Ký tên và đóng dấu)
	Ngày ……tháng……..năm …….

Kết quả kiểm tra duy trì cơ sở đạt hạng:……..

CHI CỤC TRƯỞNG

(Ký tên và đóng dấu)


Chú thích: Tần suất kiểm tra: Hạng A: Sản phẩm cần làm chín: 12 tháng; Sản phẩm ăn liền: 6 tháng   
                                                Hạng B: Sản phẩm cần làm chín: 6 tháng; Sản phẩm ăn liền: 4 tháng
